EUROPAISCHER-REINIGUNGS-STANDARD: ENFIT-PF 10.5 (EHF |T

Lebensmittel Internationaler Tankreinigu g s-Verba d v

It national Ta kCI ning-Ass
Food and Fe dety Food and Fe depI

'ENFIT-PF 10.5 -




' ®
EUROPAISCHER REINIGUNGS-STANDARD ENFIT-PF 10.5 (EHFIT

P rOd u kte . Le be nsm itte I Internationaler Tankreinigungs-Verband e.V.

International Tank-Cleaning-Association
Food and Feed Safety — Food and Feed Compliance

START - Priifung der Frachtdokumente. Identifikation der
3 letzten Vorprodukte. Auswahl Reinigungsprozess, oder
Leistungsumfang nach Kundenvorgabe.

Einfahrt und Positionierung in der Reinigungsbahn.

4—[ Entfernung der Restprodukte (Abfall) ]

< Demontage der Kleinteile (Schlauche, Kappen, Adapter,

VORBEREITUNG

etc.) fur separate Reinigung

Manuelle Vorreinigung: Mannlocher, Abdeckklappen,
Schlauche, Be- und Entliiftungsleitungen, Filter, Ventile
und Kappen nach Kundenwunsch.Druck: 40-100 bar.
Wassertemperatur > 63°C, Trinkwasserqualitat.

Hauptreinigung: Behalter/Kammern, mit Spiilképfen. Druck:
40-100 bar. Wassertemperatur > 63°C. ca. 2-5 Minuten
Wasser+ ca.-1-2 Minuten mit Reinigungsmittel

(alkalisch/sauer) ca. 1-2 Minuten spiilen, bis keine
Verschmutzung und kein Reinigungsmittel mehr festzustellen
ist. Wahrend der Reinigung wiederholt Auslaufe, Be- und
Entliftung, Kappen, Mannl6cher reinigen.

Evtl. 5-10 Minuten trocknen

GESAMTZEIT = 30 - 40 Minuten

Montage der Kleinteile, Schlduche, Kappen, etc. Im
Anschluss erfolgt die Verplombung auf Kundenwunsch.
ENFIT Zertifikat (ICC) Dokumentation in bulkvision.
Hinweis im Zertifikat:
Reinigung nach Europdischen Standard
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Evtl. Vordampfen

>63°C )
Reinigung
mit Spulilkopfen
p
START Hochdruckpumpen 'ee

ENDE
‘Dosierpumpe.

Gesamtzeit ca. 30 — 45 Minute..
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