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Entfernung der Restprodukte (Abfall)

Demontage der Kleinteile (Schläuche, Kappen, Adapter, 

etc.) für separate Reinigung

START - Prüfung der Frachtdokumente. Identifikation der 
3 letzten Vorprodukte. Auswahl Reinigungsprozess,  oder 

Leistungsumfang nach Kundenvorgabe.
Einfahrt und Positionierung in der Reinigungsbahn.

Hauptreinigung mit Spülköpfen. Druck: 40-100 bar. 

Vorreinigen mit Kaltwasser, ca. 10 Minuten pro Kammer. 

Hauptreinigung Wassertemperatur > 63°C. 10 - 30 Minuten 
pro Kammer. Während der Reinigung wiederholt Ausläufe, 

Be- und Entlüftung, Kappen, Mannlöcher reinigen. 

Manuelle Vorreinigung: Mannlöcher, Abdeckklappen, 

Schläuche, Be- und Entlüftungsleitungen, Filter, Ventile 

und Kappen nach Kundenwunsch.

Wassertemperatur > 63°C, Trinkwasserqualität.

Evtl. 5-10 Minuten trocknen  

Kontrolle erfolgt visuell durch das Mannloch. Sind keine 

optischen Verunreinigungen zu erkennen, so gilt 

der Behälter nach den europäischen Standards als „sauber“ .

Montage der Kleinteile, Schläuche, Kappen, etc. Im 

Anschluss erfolgt die Verplombung auf Kundenwunsch.

ENFIT Zertifikat (ICC) Dokumentation in bulkvision.

Hinweis im Zertifikat: 

Reinigung nach Europäischen Standard
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Gesamtzeit ca. 30 – 45 Minuten

Hochdruckpumpen

Evtl. Trocknung

Dosierpumpe
ENDESTART

Reinigung 

mit Spülköpfen 

Evtl. Vordämpfen

EUROPÄISCHER REINIGUNGS-STANDARD ENFIT-PF 10.7
Produkte: Lebensmittel – Zuckerlösungen oder ähnliches

> 63°C


