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Reststoffe entleeren (Abfall)

Demontage der Kleinteile, wie Kappen, Schläuche, 
Dichtungen, Filter, etc.

START – Überprüfung der Frachtdokumente. Identifikation
der letzten 3 Vprprodukte. Festlegung des 

Reinigungsprozess. Einfahren in die Reinigungsbahn.

Hauptreinigung des Tanks/ Kammern mit rotierenden
Spülköpfen. Druck: 40-100 bar. Wassertemperatur > 85 ° C. 

5 Minuten Vorspülen. 5 Minuten spülen mit alkalischen oder
saurem Reinigungsmittel. Ca. 10 Minuten nachspülen, bis

keine Restprodukte oder Reste des Reinigungsmittels mehr
festgstellt werden können.  Reinigung der Kappen, Ventile, 
Manlochdeckel wiederholt während der Hauptreinigung.

Manuelle Reinigung der demontierten Kleinteile:
Druck 40-100 bar. 

Wassertemperatur > 85° C. Trinkwasserqualität.

Evtl. 5-15 Minuten mit keimarmer Luft trocknen > 70°C  

Die Reinigungskontrolle erfolgt durch das Mannloch. 
Zusätzlich werden Proben an kritischen Stellen genommen

(z.B. CleanCard Pro). Werden Verschmutzungen festgestellt, 
den Reinigungsvorgang wiederholen.

Alle Kleinteile montieren und evtl. Nach
Kundenanforderung verplomben.

Reinigungsdokumentation im ENFIT Zertifikat (ICC) und 
bulkvision.

Bemerkung: Reinigung nach
ENFIT HQF-Standard
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HQF-REINIGUNGS-STANDARD ENFIT-P 20.5

Produkts: Lebensmittel, Getränke, Säfte, Futtermittel, etc. 
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Gesamtzeit ca.  40 – 60  min

Hochdruckpumpen

Trocknung  > 70°C

Dosierpumpen
ENDSTART

Hauptreinigung 
mit 

Reinigungsköpfen 

> 85°C

20 - 30 Minuten

HQF-REINIGUNGS-STANDARD ENFIT-P 20.5

Produkts: Lebensmittel, Getränke, Säfte, Futtermittel, etc. 
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