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Entfernung der Restprodukte (Abfall)

Demontage der Kleinteile (Schläuche, Kappen, Adapter, 

etc.) für separate Reinigung/Desinfektion .

START - Prüfung der Frachtdokumente. Identifikation der 
letzten 3  Vorprodukte. Auswahl Reinigungsprozess. 
Einfahrt und Positionierung in der Reinigungsbahn.

Hauptreinigung: Behälter/Kammern, mit Spülköpfen. Druck: 

40-100 bar. Wassertemperatur > 85°C. 10 Minuten Wasser +

5 Minuten mit Reinigungsmittel (Zulassung für Lebensmittel) 

+ mindestens  5 Minuten spülen, bis keine Verschmutzung 

und kein Reinigungsmittel mehr festzustellen ist. Leitfähigkeit

<2.500 µS/cm , pH=7. Während der Reinigung wiederholt

Ausläufe, Be- und Entlüftung, Kappen, Mannlöcher reinigen. 

Manuelle Vorreinigung: Mannlöcher, Abdeckklappen, 

Schläuche, Be- und Entlüftungsleitungen, Filter, Ventile 

und Kappen. Druck: 40-100 bar.

Wassertemperatur > 85°C, Trinkwasserqualität.

Dampfdesinfektion (Tank, Ventile, Be- und 

Entlüftungsleitungen, Filter,etc.) Dampfdruck: 10-15 bar.

30 Minuten. Nassdampf. Temperatur > 120 - 135°C . 

Dampf über die Bodenabläufe in den Tank leiten.  

Mannlöcher 95%  geschlossen (leichter Gegendruck).

10-15 Minuten trocknen (hygienisch einwandfreie Luft). 

Temperatur > 70°C. Anschließend Kühlung auf < 20°C.

Hygiene-Kontrolle CCP‘s (CleanCard-PRO oder ATP-Test

< 150 RUL). Wird das Ergebnis nicht erreicht, so ist eine 

Nachreinigung erforderlich.

Montage der Kleinteile, Schläuche, Kappen, etc. Im 

Anschluss erfolgt die Verplombung. 

ENFIT Zertifikat (ECD/ICC) Dokumentation in bulkvision.
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KOSCHER-REINIGUNG – CLEANING CODE: P26
Produkte: Schokolade, Kakaobutter, Palmöl, Kakaomasse, Öle und Fette 
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KOSCHER-REINIGUNG – CLEANING CODE: P26
Produkte: Schokolade, Kakaobutter, Palmöl, Kakaomasse, Öle und Fette 
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